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El mercado del Vino por Copas _EuroCave

professional

El mercado del vino por copas es todavia un mercado exclusivo, pero conoce un
fuerte desarrollo y se beneficia de un contexto favorable:

e Disminuye el consumo de vino en el restaurante, pero se consumen vinos de
mayor calidad.

El miedo a los controles de alcoholemia, la preocupaciéon por la salud, el precio
del vino en los restaurantes y el temor de que el vino servido sea de mala
calidad han hecho disminuir las ventas de botellas de 75 cl y han beneficiado el
cCoNsSumo por copas.

e Desarrollo del concepto de enoteca donde se privilegian las nociones como el
placer del vino o el descubrimiento del vino. Importante oferta de vinos por
copas para dar respuesta a las expectativas de los consumidores.

e El 60% de los restauradores tiene una verdadera estrategia en relacidon con el
vino.*

e El 97% de los restauradores ofrece vino por copas.*
e Dispensador de vino por copas: ayudar a aumentar el volumen de negocio:

Del 38% de restauradores que ha promocionado el vino por copas, el 81%
considera que les ha sido de ayuda para aumentar su volumen de negocio.*

e Criterios importantes para el éxito del vino por copas: disponer de una
importante oferta de caldos de calidad, servir el vino a la temperatura de
degustacién correcta, presentar la oferta.

*: Estudio realizado por APV a 8.550 restaurantes (junio-septiembre 2006)
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Botella de nitrégeno

Manorreductor

Sistema de aspiraci6n del vino con

rétula con tubo de circulacién

Circuito botella hacia las palancas de

distribucién

Palanca de distribucién del vino y grifo
2 compartimentos de puesta en

temperatura

2 reguladores de compartimento con

display digital

Manémetro

lluminacién con diodos
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electroluminiscentes
Interruptor marcha/ paro de la
iluminacién

Puerta de doble acristalamiento
Escurridor con rejilla extraible
Cable de alimentacién

Sistema de cierre con llave
Etiqueta de identificacién

(en el interior del aparato)
Patas regulables

Estanterfas

Bot6n pulsador indicador de aviso
de nitr6geno
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Funcionamiento de las temperaturas
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e La produccidon de frio se realiza Unicamente en el compartimento de la
izquierda.

©

e El flujo de aire, generado por 2 ventiladores (1), se enfria a lo largo de la pared
del fondo (evaporador) y permite una mejor homogeneidad y alcanzar la
temperatura necesaria rapidamente.

e Si fuera necesario, el ventilador de tabique (3) envia aire fresco al
compartimento de la derecha para alcanzar la temperatura deseada.

e Se ha afadido un componente térmico en el compartimento de la derecha para
que el aparato funcione a una temperatura ambiente a partir de 6°C (en lugar de
20°C en el caso del VoV2).
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Control de las temperaturas EuroCave
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e El VoV3 lleva 2 reguladores electrdnicos en el frontal.

e El regulador de la izquierda controla el funcionamiento del compresor. El
regulador de la derecha controla el funcionamiento del ventilador del tabique
entre los 2 compartimentos, asi como el elemento térmico.

e Los reguladores permiten en todo momento controlar y/o ajustar
independientemente la temperatura de servicio de cada compartimento.

e Se puede acceder facilmente al ajuste del valor.

e La precisidon de la regulacion es de +/- 1°C.
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Ventajas del producto _EuroCave
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e Colocacion de las botellas en los sistemas de aspiracidén con rétula
mas facil: el cuello de la botella se activa con mayor facilidad en el
cabezal y limita de ese modo los riesgos de escape a la altura del
cuello.

e Mas conexiones estancas entre los tubos para eliminar los riesgos
de escape de nitrogeno entre los distintos componentes del aparato. |

OF FRANCE

e Valorizacion de las botellas gracias a la iluminacién de las etiquetasjii=
de los vinos: linea de leds instalada directamente en la puerta.

e Posibilidad de instalar el Dispensador de Vino en ambientes fI‘I'OS,l\
-

como por ejemplo en las bodegas, gracias a la incorporacion de un
componente térmico.

Temperatura ambiente de uso: de 6 a 30°C

N.B.: Las botellas cuya temperatura de referencia sea superior a la
temperatura ambiente, deberdn colocarse en el compartimento de la
derecha.

En efecto, el componente térmico solo esta situado aqui.

La temperatura del compartimento de la izquierda no debe ser

superior a la temperatura ambiente.
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Novedades VoV3:
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e Indicador de aviso de nitréogeno

Se ha incorporado un boton pulsador luminoso en el Dispensador de Vino para
gue avise cuando disminuye la presion de nitrogeno.

De ese modo, el cliente puede estar seguro de que el Dispensador de Vino tiene
la presidn correcta y se evita que se oxide el vino de las botellas abiertas.

El indicador luminoso se activa cuando:

- se ha colocado una botella de forma incorrecta en el sistema de aspiracion
con rétula del vino. Eso provoca un escape de nitrégeno a la altura del
cuello de la botella. Basta con volver a colocar la botella.

- la botella de nitrégeno esta vacia. Es preciso cambiar la botella.

- se ha destornillado el regulador de presidn de la botella. Basta con volver
a atornillarlo.

Este indicador de aviso ha sido concebido en forma de botdn pulsador, porque
de ese modo volvera a poner presion en el aparato después de las
manipulaciones indicadas.

De ese modo, se evita tener que pulsar las palancas de distribucion y malgastar
vino indtilmente.

Cuando se pulsa el botén pulsador, se apaga el indicador luminoso.



Ventajas del producto
proressiona

Novedades VoV3:

e Un diseiio especifico para el profesional:
- Completo revestimiento de acero inoxidable

- Nuevo logo: «EuroCave Professional»
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Ventajas del producto EuroCave
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Y descubra todas las ventajas del Dispensador de Vino EuroCave:

e Posibilidad de servir 8 botellas de tinto u 8 de blanco, 04T + 4 B

Reserva de 8 botellas
e 2 compartimentos independientes y regulables (reguladores electrénicos)
e Compartimentos concebidos para las botellas magnum
e Sistema de aspiracion del vino con rétula
e Concepcion ergondmica de los grifos
e Cierre del aparato con llave
e Escurridero y rejilla extraibles

e Puerta abatible
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Descripcidon y caracteristicas técnicas
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AxHx A (mm)

860 x 430 x 890

Escurridero solo {mm)

110 en salienta

Distancia grifo/ escurridero {mm)

250

Volumen interior

Regulable en altura

Capacidad en nimero de botella (75 cl)

Servicio de 8 botellas
(4 tintos + 4 blancos: 8 tintos; 8 blancos)

{reserva de 8 boiellas a la temperaiura de sewicio

Capacidad en nimero de botellas magnum

& Magnums en servicio

(3 tintos + 3 blancos; 6 tintos; & blancos)

Peso en vacio (kg)

29

Regulacion

Elecirénico con visualizacién de la temperatura

2 compartimentos interiores para 2 zonas de temperatura

Precision de la visualizacion

+-1%C

Precision de la regulacion +-1%C
Consumo por 24 h (a 20 *C) 0,75 KWh
Temp. ambiente de funcionamiento de 6a30C
Potencia eléctrica (a 30%C) 180 W
Tensién (V) 220-240
Fluido frigorigeno R134 A

Intervalo de temperatura aconsejada paralos vinos blancos / rosados: de 62C a 12 °C

Intervalo de temperatura aconsejada para los vinos tintos:

de 153 a19C
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Descripcion y caracteristicas técnicas EuroCave
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Circuito de nitrbgeno - fubo de elastdmero para adaptarse a las distintas alturas de
las botellas {(magnum)
- Reductor

- Mandémetro

lluminacion - Diodos electroluminiscentes (LED)

- Interruptor on/off en el frontal

Varios - Aparatos con 2 pies regulables en altura

- Fijacién prevista en la parte trasera del aparato

Indicador de aviso de nitrégeno - Testigo en el botdn pulsador en el frontal

STV - 24/10/08 1



Respuestas /
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La adquisicion del Dispensador de
Vino por Copas es una inversion
importante

Si, pero es rentable. Los estudios demuestran que los restauradores que han
priorizado la oferta de vino por copas han visto aumentar su volumen de
negocio de forma significativa.

¢Existen riesgos de escape de
nitrégeno?

Todos los tubos han sido reforzador incorporando juntas herméticas que
impiden los escapes.

Pueden producirse microescapes debido por ejemplo a una mala colocacién de
la botella, pero entonces le avisara un indicador y bastara con volver a colocar
la botella correctamente.

¢Como puedo estar seguro de que el
vino esta bien protegido y de que hay
suficiente nitrégeno en la botella?

El aparato esta equipado con un indicador de aviso que se enciende cuando la
presion de nitrogeno es insuficiente (por debajo de 100 mb).

¢Es perjudicial la iluminacién para los
vinos?

En absoluto, porque estd compuesto por diodos electroluminiscentes (LED) que
no difunden rayos UV y no generan practicamente calor.

¢Es necesario efectuar un
mantenimiento diario?

Si, para que no queden residuos de vino en los grifos, ya que podria oxidarse y
dar mal sabor a las siguientes copas.

Asimismo, es importante limpiar el circuito al cambiar el tipo de vino.
También es necesario cambiar los tubos cada 6 meses.

¢Se puede empotrar el aparato?

Si, basta con dejar un espacio de al menos 50 mm alrededor del aparato que
permita su ventilacion.

¢Puedo colocar el aparato en una
habitacién sin calefaccién?

Si, gracias al nuevo componente térmico, se puede utilizar el aparato en un
ambiente hasta 6°C (30°C como maximo), como por ejemplo una bodega.

¢Se puede ajustar el aparato a la
misma temperatura?

Si, puede poner solo vino tinto en los 2 compartimentos o solo vino blanco, o si
no poner botellas de tinto y de blanco.

Solo tiene que tener en cuenta que, si desea que el vino alcance una

temperatura de servicio superior a la temperatura ambiente, debera colocar las
botellas obligatoriamente en el compartimento de la derecha.
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