MONT-FERRANT

DO Cava

Descripcion

BLANES NATURE 2013

Varietales. Macabeu 29%, Xarello 40%, Parellada 26% y 5% Chardonnay

Dosage: Brut Nature

Crianza: 20-30 meses

Climatologia del 2013: El invierno del 2013 fue normal y seco, mientras que la primavera fue lluviosa y fria, hecho

que retardd la brotada de la planta y la maduracién del fruto. Las lluvias de septiembre también contribuyeron a

este hecho, haciendo que ese afio la vendimia fuera significativamente mas tardia en comparacion con los

Ultimos afios. Los cavas del 2013 son frescos, aromaticos y elegantes.

Historia

Agusti Vilaret fundé Mont-Ferrant el afio 1865 en Blanes. Después
de treinta y cinco afios en las Antillas, hacia poco que habia vuelto a
su tierra, no para vivir de renta como era costumbre entre los
americanos acaudalados sino para invertir ilusion y talento en un
proyecto gue era una experiencia nueva y singular: la elaboracion de
champagne. En poco tiempo, Vilaret repobld las vifias, construyd
una nueva bodega y adquirié todo el instrumental necesario per
elaborar la bebida que tanto le fascinaba. De aqui parte el homenaje

a Blanes que es donde se inici6 la marca.

Nota de Cata

Este cava que esta en el punto justo de madurez gustativa,
desprende aromas de piel de citricos, corteza de éarbol y hierbas
secas (romero, tomillo,..). La espuma vy las burbujas, que se funden
en un todo a medida que el vino va evolucionando, desprenden un

leve y delicadisimo hilo de humo.

MONT-FERRAN

i e _ Analisis Microbiolégico
Analisis Fisico Quimico (ufc/100 mL)
Grado Alcohdlico (% vol)  12.0 | Bacterias Léacticas Inapr
Azlcar (g/L) 1.7 Bacterias Acéticas Inapr
Acidez Total (g/L) 52 | Levaduras inapr
pH 3,16
Acidez Volatil (g/L) 0,22
Sulfuroso Total (mg/L) 90
Capacidad Caja Alérgenos Temperatur_a’de Tempera_t ura S|stgr_na de Destinacion Uso
Conservacion de Servicio | Identificacion esperado
Poblacién
zMo ) mayor de
750mlL | 6botellas | Sulfitos | 20°C (ldeal 12 6-89C Lote edady | Consumo
20°C) : Directo
mujeres no
embarazadas




