MONT-FERRANT

DO Cava

Descripcion

GRAN CUVEE 2013

Variedades. Macabeo 22%, Xarello 29%, Parellada 18%, Chardonnay 17% y Pinot Noir 14%
Dosage: Extra Brut

Crianza: 4 afios

Climatologia: El invierno del 2013 fue normal y seco, Mientras que la primavera fue lluviosa y fria, hecho que retrasé

la germinacién de la planta y la maduracion del fruto. Las lluvias de Septiembre también contribuyeron a este

hecho, haciendo que la vendimia de este afio se realizara significativamente méas tarde en comparacién con afios

precedentes. Los cavas del 2013 son frescos, aromaticos y elegantes.

¢Por qué Gran Cuvée?

Los vinos base que lo componen son una seleccion de los mejores de cada

afiada, una seleccion que permite conseguir, después de un envejecimiento

de 4 afios, un cava equilibrado y refinado.

Nota de Cata

A la vista, presenta un color amarillo con reflejos doarados, fruto

de su larga crianza. Los aromas son limpios y primarios. El

contenido de azUcares es muy bajo y el sabor de la fruta (manzana

y limén) es preciso y definido, como también lo es un sabor mas

lejano que recuerda al anis.

i e T Analisis Microbiolégico
Analisis Fisico Quimico (ufc/100 mL)
Grado Alcohdlico (% vol) 12,0 | Bacterias Lacticas Inapr
Azlcar (g/L) 5,8 | Bacterias Acéticas Inapr
Acidez Total (g/L) 5,7 | Levaduras inapr }
pH 3,02 ‘
Acidez Volatil (g/L) 0,21 4
Sulfuroso Total (mg/L) 76
Capacidad Caja Alérgenos Temperaturide Tempera.t ura S|stgma de Destinacion Uso
Conservacion de Servicio | Identificacion esperado
Poblacién
_300° - mayor de
750mlL | 6botellas | Sulfitos | 230°C (Ideal 12 6-89C Lote edady | Consumo
20°C) : Directo
mujeres no

embarazadas




