MONT-FERRANT
DO Cava

MONT-FERRANT BRUT

RESERVA ECOLOGICO

Descripcion

Variedades: 70% Xarello y 30% Macabeo precedentes de agricultura
ecologica.

Vinificacion: Prensada de la uva entera y fermentacion a temperatura
controlada de 16°C.

Crianza: 15 meses.

Dosificacion: Brut

Historia

Agusti Vilaret funddé Mont-Ferrant el afio 1865 en Blanes. Habia vivido
treinta afios en las Antillas y habia vuelto para invertir ilusiéon y talento en
un proyecto que era una experiencia nueva y singular: la elaboracion de

champan.

Nota de Cata

De color amarillo pélido con reflejos verdosos. En boca la fruta blanca y
fresca inicial evoluciona hacia una textura dulce y cremosa. Las
burbujas estan muy bien integradas y aparecen aromas citricos y notas

ahumadas, asi como un toque mineral.

MONT-FERRAN

i e S Analisis Microbiolégico
Analisis Fisico Quimico (ufc/100 mL)
Grado Alcohdlico (% vol) 12,0 | Bacterias Lacticas Inapr
Azucar (g/L) 10,2 | Bacterias Acéticas Inapr
Acidez Total (g/L) 59 | Levaduras inapr
pH 3,01
Acidez Volatil (g/L) 0,24
Sulfuroso Total (mg/L) 75
Capacidad Caja Alérgenos Temperatur?’de Tempera_t ura Slstgr-na de Destinacion Uso
Conservacion de Servicio | Identificacion esperado
Poblacién
_300° - mayor de
750mL | 6 botellas | Sulfitos | 290°C (ldeal 12 6-8°C Lote edady | Consumo
20°C) : Directo
mujeres no
embarazadas




