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VEGA-SICTILIA

Dedicacion, paciencia y esfuerzo. Un espiritu honesto y riguroso
y la pasion por el trabajo bien hecho son el secreto que forma
parte de la leyenda de Vega Sicilia.

Todo empieza en la vifla, que emerge de unos suelos con
particularidades muy concretas y con el rio Duero como eje

central; el profundo respeto por la naturaleza y la tierra nos

recompensa con vinos de una complejidad in Pnita y una
personalidad inimitable.
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DESCRIPCION
Es el Vega Sicilia que no lleva afiada y es el tributo a la tradicion.

8QLFR 5HVHUYD (VSHFLDO HV AHO UHAHMR GHO FXOWR D OD KLVWRI
D OD SHUIHFFLYyQ ODV FXDOLGDGHV GH GLIHUHQWHYVY FRVHFKDV GH 8
GH 8QLFR VLUYHQ SDUD SURGXFLU HVWH YLQR HPEOHPIWLFR \ H[WUD
H]FOD GH DxRV YLUWXGHV H[SHULHQFLDV \ VHQWLPLHQWRY TXH QF
PiV SURIXQGD GH XQ HVYWLOR SURSLR H LUUHSHWLEOH HO HVWLOR 9H

Unico Reserva Especial 2018 esta formado por 58 barricas con las afiadas, entre otras, de
2005, 2006 y 2007.

DATOS

*UDGR DOFRKyYOLFR

Variedad 7TLOWR )LQR \ &DEHUQHW 6DXY
(GDG PHGLD GHO YLXxHGR 35 afios
6XSHUAFLH GHO YLXxHGR KD

Marco de plantacion SODQWDV KD

Altitud P
5HQGLPLHQWR NJ KD
9HQGLPLD ODQXDO HQ FDMDV GH N

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

(VWH YLQR HVWiIi DSWR SDUD EHEHU DFWXDOPHQWH SHUR WLHQH XQ
DxRV VL VH FRQVHUYD HQ ySWLPDV FRQGLFLRQHV z& D GH
RVFLODFLRQHY GH WHPSHUDWXUD

6H DFRQVHMD FRQVXPLU D &

PRODUCCION

ERWHOODV %RUGHOHVDV \ 0iJQXP

FECHA DE EMBOTELLADO

-XQLR GH
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DESCRIPCION
'H ODV EDVL KHFWiIUHDV TXH FRPSRQHQ OD AQFD 9HJD 6LFLOLD

FXOWLYR GH OD YLxD GRQGH FRH[LVWHQ WLSRV GH VXHORV HQ
PX\ FRQFUHWDV (Q HO PDQHMR H[WUDRUGLQDULR GH HVWRV VXHORV |
GHO UtR 'XHUR \ HO SDVR GHO WLHPSR

GH HVWDV KHFWiUHDV VH XWLOL]DQ SDUD SURGXFLU 8QLFR FX\D F
DxRV HQWUH PDGHUD \ ERWHOOD SUREDEOHPHQWH VHD OD PiV ODUJD
\ DPHULFDQD EDUULFDV GH OLWURYV QXHYDV \ XVDGDV WLQRV GH
FRPSOHMR SDUD XQ YLQR PiJLFR

Al igual que el 2005, el Unico 2006 sigui6 su crianza 2 afios mas de lo habitual en botella'y nos
recompensa con un vino amplio, profundo y sedoso para guardarse en la memoria.

DATOS

*UDGR DOFRKYOLFR

9DULHGDG 7LQWR )LQR \  &DEHUQHW 6DXYI
(GDG PHGLD GHO YLXHGR DxRV
6XSHUAFLH GHO YLXHGR KD

ODUFR GH SODQWDFLYQ SODQWDV KD
$OWLWXG P
5HQGLPLHQWR NJ KD
9HQGLPLD 0DQXDO HQ FDMDV GH N

CICLO DE VINA 2006

(O LQYLHUQR IXH HVSHFLDOPHQWH IUtR LQFOXVR FRQ KHODGDV LQY
QLHYHV D AQDOHV GH IHEUHUR /DV VXELGDV GH ODV WHPSHUDWXUD\
OD WHUFHUD VHPDQD GH DEULO

/D SULPDYHUD UHJLVWUR XQD SOXYLRPHWUtD QRUPDO SHUR FRQ WHF
TXH SURSLFLDURQ OD IRUPDFLYQ GH WRUPHQWDV HQ OD SULPHUD VHP
GtDV GH PD\R \ SULPHURY GH MXQLR KXER QRFKHV IUtDV SHUR DIRUWX
GDxRV VLIQLAFDWLYRV

(Q MXQLR VLIJXLHURQ ODV WHPSHUDWXUDV DOWDV SURYRFDQGR DVt XC
IXH QRUPDO FRQ XQ LQLFLR GHO HQYHUR HQ OD VHJXQGD VHPDQD GH
GH ODV GRV ~OWLPDV VHPDQDYV GH DJRVWR \ OD SULPHUD GH VHSWLHP
GH DOJXQDV SDUFHODV HPSH]DQGR OD YHQGLPLD HO GH VHSWLHPE
GH VHSWLHPEUH KLFLHURQ UHWUDVDU HO UHVWR GH YHQGLPLD KDFL
HTXLOLEUDGD \ WUHPHQGDPHQWH VDQD

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

(VWH YLQR HVWi DSWR SDUD EHEHU DFWXDOPHQWH SHUR WLHQH XQ
DXxRV VL VH FRQVHUYD HQ ySWLPDV FRQGLFLRQHV 7& D GH
RVFLODFLRQHY GH WHPSHUDWXUD

6H DFRQVHMD FRQVXPLU D Z&

PRODUCCION
ERWHOODV %RUGHOHVDYV 0iJQXP 'REOH 0iJQXP \ ,PSHULI

FECHA DE EMBOTELLADO
-XQLR GH
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VALBUENA 5° 2013

FICHA DE CATA

DESCRIPCION

Valbuena es la expresion mas pura del tinto en Vega Sicilia, con una crianza que, entre
madera y botella, alcanza una duracién de cinco afios, dando por ello su nombre al vino:
Valbuena 5°.

Madera francesa y americana, barricas de 225 litros nuevas y usadas, tinos de 8.500 litros. Un
proceso largo y complejo para el vino que quizas, mas ha evolucionado en los Ultimos afios.

Nos muestra el esplendor de cada afiada y una vision directa de la grandeza del suelo donde
se encuentran las 140 hectareas dedicadas a este vino, siendo los factores climatol6gicos de
cada afio, los que marcan las diferencias entre las distintas cosechas.

Gracias al extraordinario trabajo en la vifia y a la crianza del segundo afio en depdsitos, se
ha conseguido un Valbuena 2013 vibrante y profundo.

DATOS

Grado alcohdlico 14 %
Variedad 95% Tinto Fino 'y 5 % Merlot
Edad media del vifiedo 35 afios
6XSHUAFLH GHO YLXHGR 210 ha
Marco de plantacion 2.222 plantas/ha
Altitud 700 m
Rendimiento 3.600 kg /ha
Vendimia Manual en cajas de 12 kg

CICLO DE VINA 2013

Invierno suave con temperaturas ligeramente superiores a un afio medio y lluvias tambien

inferiores a la media adelantaron en siete dias la brotaciéon de la vid, aunque la lluvia en

primavera y temperaturas relativamente bajas, provocaron un retraso en el ciclo tanto en la

ARUDFLYQ FRPR HQ HO PRPHQWR GH HQYHUR GH GLH] GtDV FRQ UHVS]

Temperaturas normales en verano pero algo seco con algunas tormentas pero sin dafios
resefiables. El mes de septiembre discurri6 con temperaturas diurnas habituales pero con
minimas inferiores con lo que hubo una gran amplitud térmica entre el dia y la noche.

/D YHQGLPLD WXYR OXJDU GHVGH AQDOHV GH VHSWLHPEUH KDVWD
DEXQGDQWHY OOXYLDV SRU OR TXH HO JUDQ WUDEDMR HQ OD YLxD
sanitario y de maduracion en el que entr6 la uva en bodega.

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Este vino estad apto para beber actualmente pero tiene un potencial de guarda de 20 a
30 afios si se conserva en 6ptimas condiciones (12-14°C) a 60% de humedad relativa, sin
oscilaciones de temperatura.

Se aconseja consumir a 18 °C.

PRODUCCION
150.650 botellas Bordelesas, 5.520 Magnum, 339 Doble Magnum y 26 Imperiales.

FECHA DE EMBOTELLADO

Junio de 2015.






VALBUENA 5°

Edicion Limitada Coleccionista

Estimado amigo,

Es para mi un placer dirigirme de nuevo a usted para presentarle la principal novedad y el producto méas especial que este afio
2016 lanzamos al mercado: la caja Edicion Limitada Coleccionista de Valbuena.

La caja Edicién Limitada Coleccionista de Valbuena contiene 6 botellas de Valbuena 5° de las 6 Gltimas afiadas: 2006, 2007,
2008, 2009, 2010 y 2011. Las botellas vienen presentadas en formato de maxima calidad y la caja incluye ademas un libreto
exclusivo de Valbuena.

Por primera vez en sus 152 afios de historia, Vega Sicilia pone a disposicién de sus clientes, de forma limitada, una caja mixta
vertical de uno de sus vinos. Y en este caso, uno de nuestros mas miticos vinos, Valbuena 5°, que representa mejor que ninguno
la esencia de la bodega.

Esta caja supone la oportunidad de saborear y coleccionar la historia reciente de la bodega, y en concreto, de Valbuena 5°.
Es quizas el vino de Vega Sicilia que méas ha evolucionado en los ultimos afios, y esta histérica caja recoge las etapas claves en el
recorrido de Valbuena 5° hacia su personalidad actual.

Espero aprecie esta oportunidad Gnica que supone la caja Edicion Limitada Coleccionista de Valbuena y le ruego nos disculpe si
no fuéramos capaces de satisfacer su demanda dadas las limitaciones de cupo que tenemos con ella.

Aprovecho la ocasion para enviarle un cordial saludo,

Solh

Antonio Menéndez
Director General Comercial y Marketing
Tempos Vega Sicilia
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ALION 2014

FICHA DE CATA

DESCRIPCION

130 hectareas en inmejorable situacién a orillas del rio Duero, producen un 100 % Tinto Fino
independiente y moderno. Estos suelos que se complementan entre si, unido a la misma
YLWLFEXOWXUD TXH VH KDFH HQ 9HJD 6LFLOLD KDQ GDGR OXJDU D YLQ

De gran personalidad, Alion pasa unos 12-14 meses en crianza de barrica de roble francés
nueva y el resto en botella hasta su éptimo consumo. Es, sin duda, el vino con gusto mas
universal de la familia.

Alién es carnoso, complejo e intenso, donde la elegancia juega como elemento diferenciador
y sefia de identidad de la bodega. Su caracter genuino, moderno y multicultural le hacen
perfecto para maridar.

Alion 2014 es especialmente amplio, voluptuoso, goloso y tremendamente aterciopelado.

DATOS

Grado alcohdlico 14,5 %
Variedad Tinto Fino
Edad media del vifiedo 30 afios
6XSHUAFLH GHO YLXxHGR 130 ha en Padilla, Valbuena de Duero y Pesquera
Marco de plantacion 2.222 plantas/ha
Altitud 750 m
Rendimiento 3.600 kg /ha
Vendimia Manual en cajas de 12 kg

CICLO DE VINA 2014
El invierno fue suave y poco lluvioso con respecto a lo habitual.

La primavera empezé con temperaturas mas altas de lo normal tanto en abril como en
mayo, adelantando la brotacion en unos 8 dias de media. A partir de mediados de mayo
las temperaturas bajaron a valores normales para la época, teniendo incluso varias noches
bastante frias pero sin llegar a helar. Fue un afio donde hubo un buen cuajado especialmente
gracias al trabajo en la poda en verde parcela a parcela para conseguir el equilibrio éptimo.

(O YHUDQR HPSH]y FRQ WHPSHUDWXUDV PRGHUDGDV TXH VH PDQWX
agosto, subiendo las temperaturas en septiembre (por encima de la media) ayudando asi a

llegar a una gran maduracion. En verano se formaron algunas tormentas pero sin dafios de

consideracion en nuestros vifiedos de Pesquera y de Padilla.

/D YHQGLPLD HPSH]y HO GtD GH VHSWLHPEUH\/—\QDOL]y HO GtD GH F
maduracién y sanidad.
CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Este vino estéd apto para beber actualmente pero tiene un potencial de guarda de 15 a
20 afios si se conserva en 6ptimas condiciones (12-14 °C) a 60% de humedad relativa, sin
oscilaciones de temperatura.

Se aconseja consumir a 18 °C.

PRODUCCION

284.284 botellas bordelesas, 6.540 magnum, 531 doble magnum y 66 imperiales.

FECHA DE EMBOTELLADO

Junio de 2016.



